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KONKURS BPS — POTRAWA BOZONARODZENIOWA — AGNIESZKA
NAPIORKOWSKA BANK SPOLDZIELCZY W ROZANIE

Na mapie Polski pewna miejscowost sig znajduge,
Gdzie wyjatRowy Bank Spotdzielczy historig swq rysuje,
To miejsce na Mazowszu pigknie potoZone,

urokiem Rrajobrazéw bogato zdobione.

Miejscowos¢ ta wielu jest osobom znana,

Przez spofeczetistwo bardzo (ubiana,

Pigknym , oryginalnym stowem Rézan jqg nazwano,

To tu na ulicy Wiletiskiej w 1911 roku Bank Spotdzielczy zbudowano.

Bank Spétdzielczy w Rozanie 110 lat istniefe,
W zyciu loRalnego spofeczeristwa Slad jego widniefe,
Klienci sq bogactwem oferty codziennie zachecani,

Zawsze w progach Banky serdecznie witani.

Dla kazdej osoby cos atrakcynego mamy,
Na indywidualnych potrzebach Patistwa sig sRupiamy,
Usmiechéw i zyczliwosci u Nas nie brakuje ,

Gdyz dynamiczna Radra w tym Banky pracuge.
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Glowy pefne pomystow codziennie w pracy mamy,
O kazdy najdrobniejszy szczegét zawsze tutaj dbamy,
Wyzwati podejmowac sig nigdy nie boimy,

I jesti jest okazja w Ronkursach walczymy.

Nad daniem Ruchni regionalnej tym razem si¢ zastanawiamy,
Poniewas pysznq i cieRagwq potrawe przedstawic w Ronkursie BRS mamy,
Po wielu analizach zupke Swigteczng wytypowalismy,

Jednak w oryginalnos¢ to danie ubralismy.

Potrawe odmienng od Rlasycznej prezentujemy,
Jej oryginalnos¢ wspaniatym smakgjem akcentujemy ,
Monotonnosé Rlasycznych zup odrzucamy,

I do wspélnego gotowania z naszym przepisem zapraszamy.

Na Roniec Patistwi smacznego Zyczymy

W razie trudnosci pomocq stuzymy ;)
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PRZEPIS ,ZUPA SWIATECZNA”

SKEADNIKI:
1,5 KG MIESA DROBIOWEGO (UDKA Z KURCZAKA, PIERS Z KURCZAKA);

20 DKG SZYNKI LUB BOCZKU SUROWEGO;

75 DKG PIECZAREK;

2 SEOICZKI CEBULKI MARYNOWANEJ;

1 SLOICZEK KONCENTRATU POMIDOROWEGO;
4 L.YZKI MUSZTARDY STOLOWEJ;

200 ML SMIETANY 18%.
CZYNNOSCI DO WYKONANIA:
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1.

2.

Z W/W MIESA Z KURCZAKA GOTUJEMY WYWAR ;

PIECZARKI KROIMY W PASKI, PODSMAZAMY I DODAJEMY DO
GOTUJACEGO SIE WYWARU;

NASTEPNIE W PASKI KROIMY SZYNKE/BOCZEK I ROWNIEZ
DODAJEMY DO POZOSTAEYCH SKEADNIKOW (WSZYSTKIE
SKEADNIKI GOTUJEMY DO MIEKKOSCD);

GDY WYWAR BEDZIE JUZ GOTOWY WYJMUJEMY Z NIEGO
UGOTOWANE MIESO Z KURCZAKA, KROIMY W PASKI I PONOWNIE
DO NIEGO DODAJEMY;

NASTEPNIE DO GOTUJACEGO SIE WYWARU DODAJEMY DWA
SEOICZKI MARYNOWANEJ CEBULKT;

MUSZTARDE, KONCENTRAT I SMIETANE MIESZAMY ZE SOBA
TWORZAC KREM;

W/W KREM DODAJEMY DO W/W SKEADNIKOW I ZAGOTOWUJEMY.
ZUPE PRZYPRAWIAMY SOLA I PIEPRZEM.

SMACZNEGO ;)
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